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VILLE D'ESCAUDAIN

RESTAURANT SCOLAIRE
MENU du 2 Mai 2025 au 4 Juillet 2025

LUNDI 28/04 MARDI 29/04 JEUDI 01/05 VENDREDI 02/05
L RITTRTS v . R
. S — Charcuterie au choix
Poélée de poisson MSC au curry
Riz
a Batonnet glacé
LUNDI 05/05 ARDI 06705 JEUDI 08/05 VENDREDI 09/05
enu vegetarien
Fromage frais fondu Ton}ate & mozzarella » M Mache & maroilles IGP
Navarin d’agneau Poélée de macaroni Carbonade flamande (boeuf LR)
Pommes de terre nouvelles aux légumes grillés & pesto 8 Frites
au miel IGP Fruit frais WA Barre glacée
LUNDI 12/05 MARDI 13/05 JEUDI 15/05 VENDREDI 16/05
Menu bio Menu végétarien

Céleri rémoulade

Créme dessert

Coucous aux légumes bio

1/ camembert bio

Lasagnes 4 la bolognaise (beeuf) @Boulette de beeuf & merguez

Betteraves rouges
Sauté de poulet HDF

Purée de pommes de terre

Concombres scandinaves
Cordon bleu végétal
Petits pois & carottes

Cocktail de fruits bio Fruit frais Millefeuille
LUNDI 19/05 MK MK JEUDI 22/05 VAN 21
Menu végétarien Menu bio

Radis 2 1a croque
Beeuf LR a la napolitaine
Farfalles
Fromage frais aux fruits

Carottes & courgettes rapées
Poisson meuniére MSC
Riz
Mousse au chocolat

Chou-fleur a la dijonnaise
Roti de porc LR

Purée de patate douce

& pommes de terre
Donut au sucre

Paté de foie bio
Crousti fromage bio
Ratatouille bio
Gélifié laitier bio

LUNDI 26/05
Menu bio

MARDI 27/05

JEUDI 29/05

Carottes rapées bio
Omelette bio
Frites bio
Cubes de fruits au sirop bio

Fromage frais
Donut de poulet au fromage
Coquillettes
Panna cotta aux fruits

VENDREDI 30/05

JEUDI DE

L’ASCENSION

Et si vous faisiez le pon

LUNDI 02/06

MARDI 03/06
Menu bio

JEUDI 05/06

VENDREDI 06/06
Menu végétarien

Feuilleté hot-dog
Poisson blanc pané¢ MSC

Garniture florentine (épinards)

!/, péche bio au thon
Torsades bio
Sauce bolognaise (bceuf bio)

Sardine au beurre
Blanquette de veau LR
Riz

Salade coleslaw
Poélée de poisson
Pommes de terre vapeur

Créme briilée Eclair patissier Fraises fraiches bio Yaourt aromatisé
LUNDI 09/06 b LTINS AELDLAL TP VENDREDI 13/06
Menu bio Menu végétarien

Salade au chévre frais bio
Carré de seitan bio
Petits pois & carottes bio
Yaourt nature sucré bio

Tomate cn portefeuille

¥ Salade de coquillettes a la féta IGP

Batonnet glacé

Macédoine de 1égumes
Emincé de beeuf a la mexicaine
Riz
Gateau basque

LUNDI 16/06

MARDI 17/06
Menu végétarien

JEUDI 19/06
Menu bio

VENDREDI 20/06

Taboulé
Roti de filet de dinde

Betteraves rouges
Brandade de poisson blanc

Crudités variées bio
Gratin de coquillettes bio (bceuf bio)

Salade & mimolette IGP
Emincé de poulet kebab

Duo de haricots Salade verte Yaourt aromatisé bi Frites
Mousse au citron & biscuit Cerises aourt aromatise bio Barre glacée
LUNDI 23/06 b BADIER AL JEUDI 26/06 RENDREDIZELS
Menu végétarien Menu bio
Avocat & surimi Melon bio

Ro6ti de veau
Purée de pommes de terre
Salade verte ~

Crudités variées

!\%t Spaghetti a la toscane

SNy

(thon & sauce tomate)
Fromage blanc sucré

Pizza au fromage
Waterzoi de poulet
Riz

Salade de fruits frais

BN

WS
L) Haricots beurre bio

Omelette bio

Pommes noisette

Fruit frais Petit pot de creme glacée
LUNDI 30/06 MARDI 01/07 JEUDI 03/07 VENDREDI 04/07
Menu végétarien Menu bio

(Euf mimosa
Lentilles vertes IGP aux légumes frais

Pommes de terre vapeur
Fromage frais aux fruits

Concombre 3 la grecque
Moussaka de beeuf
(aubergines & bceuf) - riz

Fromage frais
Palette '/, sel LR

Purée de pommes de terre
Fraises fraiches bio

Crudités variées bio
Thon mayonnaise
Frites bio
Yaourt nature sucré bio

BON APPETIT

et de la loi EGALIM. Les produits Bio peuvent étre temporairement remplacés par des produits conventionnels.

L'origine de toutes les viandes est affichée dans nos restaurants le jour de sa consommation.

Site de la Ville : www.ville-escaudain.fr

Les produits de saison* entrant dans la composition des repas sont en gras et italique. Le menu est établi au plus prés de la réglementation du GEMRCN



http://www.ville-escaudain.fr

